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Nach einer Reihe von Tests in  unabhängigen Laboren in Rioja, 
Portugal, Frankreich und USA  können sich die Ergebnisse der 
Neuentwicklung unserer Naturkorken sehen lassen:

1. Wir präsentieren einen absolut biologisch und ökologisch 
    hergestellten Naturkork, mit regeneriertem Körper und 
    natürlich gewachsenem Spiegel.

2. Die Rohkorken werden sofort nach dem Ausstanzen auf 
    natürlichem Wege Entaromatisiert, dies verhindert 
    sensorische Einflüsse während der weiteren Verarbeitung.

3. Das Preis – Leistungsverhältnis ist günstig und für jeden 
    sichtbar in der visuellen Erscheinung der einzelnen 
    Sortierungen

4. Der SANTO—ECO Kork schneidet im Vergleich mit jedem 
    anderen Korken oder Verschlusssystem hervorragend ab.

5. Die Oberflächenversiegelung findet mit einer neu 
    entwickelten Formulierung des Naturstoffes Paraffin statt.

6. Bedruckung oder Brennen mit dem jeweiligen Kundenlogo 
    sind möglich.

7. Die Versiegelung wird mit einer Emulsion durchgeführt,                   
    welche absolut Lösungsmittelfrei ist.

Die durchgeführten Tests sprechen für sich: 
Unser SANTO—ECO Kork ist ein einmaliger und 

komplett neuartiger Kork:
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Naturbelassener Kork in verbesserter Qualität:

⇒ die Korkstruktur ist für jede Sortierung  
     differenziert sichtbar

⇒ keine kosmetischen Bearbeitung 

⇒ sauberes Erscheinungsbild

⇒ sensorisch einwandfrei

⇒ attraktives Preis - Leistungsverhältnis

Herstellung durchgehend ökologisch einwandfrei:

⇒ es werden keine Chemikalien zur optischen  

     Verbesserung verwendet

⇒ während des gesamten Produktionsprozesses 

     werden keine Lösungsmittel eingesetzt

⇒ CO2 – Bilanz hervorragend

⇒ Öko – Bilanz besser als alle anderen 

     Verschlusssysteme      

⇒ Zertifikate speziell für Bio – Weingüter erhältlich

⇒ nur natürliche Stoffe zur Herstellung verwendet

Sicherheit durch intensive Kontrolle und Reinigung

⇒ Entaromatisierung direkt nach dem Ausstanzen

⇒ TCA – Tests beim Wareneingang

⇒ Weitere Reinigung mit dem Bio – Enzym Suberase

⇒ TCA – Tests beim Warenausgang

⇒ Sensorische Kontrolle im deutschen Fremdlabor

⇒ Zertifikate und Laborwerte für jede Charge erhältlich

WARUM
  SANTO -

ECO ?

DURCH DIE ENTWICKLUNG
DIESES NEUARTIGEN

NATURKORKENS HABEN WIR
ES AUF OPTIMALE WEISE

GESCHAFFT, ÖKOLOGIE UND
ÖKONOMIE MITEINANDER IN

EINKLANG ZU BRINGEN!

UMWELTSCHONUNG UND
DIE PERFEKTE REINHEIT FÜR

DEN VERSCHLUSS IHRER
WEINE. 

WAS IST
SANTO - ECO ?

DIESER
SANTO -

ECO 
IST DER

RICHTIGE !

Für jede Anforderung die richtige 
Qualität:

SANTO - ECO Naturkorken
44 x 24 mm

Nr. 44-K0 für langlebige Spitzenweine der 
Top—Klasse, 5—15 Jahre Lager

Nr. 44-K1 für Ihre Selektionsweine, 
3—12 Jahre Lager

Nr. 44-K2 für hochklassige Premium Weine
bis 10 Jahre Lager

Nr. 44-K3 für Premium Weine
bis 6 Jahre Lager

Nr. 44-K4 für gehobene Gutsweine
bis 5 Jahre Lager

Nr. 44-K5 für Ihre Gutsweine

Lassen Sie sich von unserem 
Önologen –Team

fachkundig beraten !


